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Huitres Marennes d’Oléron Charente Maritime
Fines de Claires
Direct du producteur « Chez Linda » Bourcefranc le Chapus




SUR LE CHEMIN DES CAUSSES
CARTON PIGEONNIER QUERCYNOIS 135X68X245
TERRINE QUERCYNOISE 90G CONSERVE BOCAL

TERRINE CAMPAGNE AU PIMENT D'ESPELETTE 90G CONSERVE BOCAL

TERRINE DE PORCAU MAGRET DE CANARD FUME 90G CONS
TERRINE DE CERF AU VIN DE CAHORS 90G CONSERVE BOCAL

LE REGAL DES CAUSSES

CARTON MAISON DES CAUSSES 170X90X245MM

PAPITON DE CANARD AU FOIE GRAS ET VIN DE GASCOGNE 180G
TERRINE DE NOEL AUX EPICES DOUCES 180G BOCAL

TERRINE DE GASTON BOCAL 180G
TERRINE DE LULU A L'AIL ROSE BOCAL 180G

BARQUETTE DES DELICES

BARQUETTE ROUGE FESTIVE 330X246X70

PAPITON DE CANARD AU FOIE GRAS ET VIN DE GASCOGNE 180G
TERRINE DE LULU A L'AIL ROSE BOCAL 180G

TERRINE DE GASTON BOCAL 180G

CUVEE EDONIA COQ 100% MERLOT ROUGE 75CL

MARQUIS DE CASTELNAU IGP LANDES BLANC MOELLEUX BOUTEILLE75CL

GOURMANDISES A LA GRIOTTE 25G
BISCUITS A L'AILNOIR 20G

EPICURIEN

VALISETTE ON SE REGALE JAUNE 356X267X100

BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD CONSERVE 130G ORIGINE FRANC
CONFIT D'OIGNONS BOCAL DE 40G

TERRINE DE NOEL AUX EPICES DOUCES 180G BOCAL

TERRINE DE GASTON BOCAL 180G

TERRINE DE LULU A L'AIL ROSE BOCAL 180G

COTES DE GASCOGNE MOELLEUX IGP BOUTEILLE BLEUE 75CL
CUVEE EDONIA COQ 100% MERLOT ROUGE 75CL

PANIER DES FINS GOURMETS

PANIER METAL RECTANGLE JUTE ET NOEUD 35X25X13CM

BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD DU SUD-OUEST 130G CONSERVE BOCAL

TERRINE CAMPAGNE AU PIMENT D'ESPELETTE 180G CONSERVE BOCAL

It

TERRINE QUERCYNOISE 180G CONSERVE BOCAL
TERRINE DE NOEL AUX EPICES DOUCES 180G BOCAL

'l

COTES DE GASCOGNE MOELLEUX IGP BOUTEILLE BLEUE 75CL
PRESENTATION PAPIER FLEURISTE SEAU EN ZINC OU PANIER METAL

HERITAGE FESTIF
CARTON RECTANGLE KRAFT BLANC DORE BONNES FETES 33X18.5X20
FOIE GRAS DE CANARD ENTIER FRANCE 180G CONSERVE BOCAL
RILLETTES CANARD FR AU FOIE DE CANARD (20%FGC) 180G CONS.
CONFIT DE FIGUES BOCAL 100G

TERRINE CAMPAGNE A L'EAU DE VIE DE PRUNES 180G CONSERVE
J'Al GLISSE CHEF | ROUGE MERLOT 75CL
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Verrine duo de saumons B - . i
fromage et concombre Verrine duo saumon citron aneth
',0
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Verrine tartare
de concombre et surimi
aneth menthe 2*6 DLC 10J

-,

Verrine tartare tomate noix
st jacques billes au vinaigre
balsamique 4*4 DLC 10J

Verrine tartare tomate thon
2*6 DLC 10J

Verrine bloc foie gras
canard pomme créme
marron 4*4 DLC 10J

Saucisses cocktail mixte
Nature, boudin créole et boudin blanc
300gr *6 DLC 14)
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Verrine saumon délice

Verrine avocat cocktail crevettes
2*6 DLC 10J

""""

\ t Patit
Verrine st jacques colin
tartare tomate basilic

8*4 DLC 35)

P

sl -~

d’avocat fromage frais 2*6 DLC

Tartinable fromage frais
truffe 140gr *4




Etoile briochée st jacques Mini brioche damier st jacques
430gr*2 DLC 10J 290gr*2 DLC 10J

48 Petits fours 670GR DLC 10J
quiches emmental lardon jambon
cake jambon emmental olives
saucisses strasbourg pate feuilletée
gougeéres fromage

Mini CROQ'ROLL
Bacon Cheddar 2*6 DLC 13J

Sapin brioché st jacques Sapin brioché lardon fromage
430gr*2 DLC 10J 430gr*2 DLC 10)

Mini cheesburgers
boeuf cheddar ketchup 2*18 DLC 14)

Mini préfou festif TN Mini cheesurers festifs
st jacques-saumon-ail persil 375gr*2 DLC 10J{}"‘ A boeuf cheese, champignons truffe noire,

%6 / rossini 2*9 DLC 10J




4 Mises en bouche chaudes écrevisses Bisque de homard *8
DLC 35J

4 Mises en bouche chaudes chataigne champignons *8
DLC 35) .

24 Petits fours de la mer *4 DLC 18)
Mini quiches thon tomate
Gougeres coeur fondant saumon
Mini Péfou saumon & Citron

Mini Paniers Noix de Saint-Jacques

SN, e S== e ———— = 0N

Saucisse costumée 390 gr *3 DLC 18)

Grignotons natures 500gr*4 DLC 45) : l% 7 o / Mini paté croGte apéro 450gr *10 DLC 22J

3




Tartare légumes
Tomates, concombres
poivrons, oignons
1,5kg DLC 17J

Gambas mandarine Marinade gambas
Surimi, courgettes, carottes, crevettes,
mandarines, poivrons, raisins 2,5 kg DLC 14)

‘ Marinade gambas escabéche
persillade 1,5 kg DLC 14) Tomates, poivrons rouges et

verts 1,5 kg DLC 14)

Perle océane ‘},\;\ A \ Cocktail crevettes eonlq'ue
Pates, surimi, ceufs truite 1,5 kg DLC 14) 8 . Crevettes, ananas, surimi, sauce coleslow

/ 2,2 kg DLC 21J




Fantaisie écrevisse

Ecrevisses, surimi, mandarines, carottes, courgettes,
poivrons rouges, raisins secs 2 kg DLC 21J Gambas mandarine

Gambas, surimi, crabe, mandarines,
carottes, courgettes, poivrons rouges,
raisins secs

2 kg DLC 21)

Cocktail crevette
Crevettes, surimin, carottes, ananas 2 kg DLC 21)J

Fantaisie caraibe

Surimi, merlu, colin, hoki, courgettes,
ananas, poivrons rouges, raisins secs, noix de
coco 2kg DLC 21J

Saint Jacques cocktail
Noix st jacques, surimi, colin, merlu,
merlan, ananas, carottes 2 kg DLC 21)

Salade fruit de mer

Moules, calamars, crevettes,
poivrons, courgettes, oignons,
surimi, tomate 2 kg DLC 21)

Piémontaise saumon .
Pommes de terre, saumon, poivron rouge, ﬁ N
tomates, cornichons 2 kg DLC 21)J




Escargots de Bourgogne belle grosseur
verrine 5 dz

48 Escargots belle grosseur
barquette *8 DLC 14)J

ROMANZINI

S)) 1991
ESCARG(/)TS

de BOURGOGNE

ALIBRES
6 SonTES

T— ESCARGOTS

de BOURGOGNF

Coquilles escargots
belle grosseur 1440

Escargots 5 dz

Escargots 10 dz




Morilles indus 1 kg

N

CHAMBON 8 MARREL

Morilles Spéciale
s/queue 500 gr

~
S~
C—

je Truffes NO je Truffes N

On o mannEid Annon e A i

Brisures de truffes Mélanosporum
Coffrets de 12 bocaux de 12,5¢g

Groscintto di

.‘7?(/7;141

% Jambon Serrano
11 mois 2,5 kg

\‘, % Jambon Speck Mntagné
/ 12 semaines 2,5 kg

Jambon de Parme 12 mois
5,5 kg




Filet saumon farci mousseline crevette

prétranché 2 kg DLC 42)
Truite de Bretagne farcie mousseline

homard prétranchée 2,8 kg DLC 42)

Truite fumée France tranchée main
15 tranches env 500/700gr DLC 18)

ORIGINE
NORVEGE

ic, Fumé au bois de hétre

Coeur de saumon fumé Norvege 300gr \
DLC 16J % 12
-



Terrine filet saumon oseille
Saumon, épinards, courgettes, oseille, champignons
noirs, estragon, poivrons rouges 1,5 kg DLC 42)

Terrine écrevisse armoricaine
Ecrevisses, surimi, courgette,
poireaux, tomates,, Whisky 1,5 kg
DLC 42)

Terrine 3 crustacés
Saumon, langoustine, homard, crabe, poivrons rouges,

carottes, céleri, 1,5 kg DLC 42)

Terrine avocat crabe

Surimi, encornets, petits poids, tomates, poivrons
rouges, courgettes, , épinards, avocats, tourteau,
1,5kg DLC 42)

Dome cceur homard américain et Champagne
Surimi, saumon, encornet, homard, , tomates,
carottes, champagne, poivrons rouges, Whisky

Terrine st jacques ~___ 980grDLC30J
Encornets, st jacques, encornets, &5{ ™
poireaux 1,5kg DLC 42J : 13 |




Foie GrAs DE CANARD
ENTIER
DU SUD-OUEST

¥ —
CANARD A FOIE GRAS | poosher

DU SUD-OUEST 1000g

CHALOSSE
‘GASCOGNE
GERS

LANDES
PERIGORD ‘4
QUERCY

Movssg pr FoIE

DE CANARD 2
T AR CANARD
A FOIE GRAS

DU SUD-OUEST

CHALOSSE
GASCOGNE
GERS.
LANDES.
PERIGORD
QUERCY

Foie Gras
pE CANARD
U Sup-Ouest
Cru ExTrA

Mousse de foie de canard Foie gras canard entier sud ouest 500 gr

N ~
P \E Gp
() 4\‘\

50% de foie gras 310 gr
JJ )) CANARD A FOIE GRAS
DU SUD-OUEST
e, Q CHALOSSE

<& <
FR A‘: GASCOGNE

GERS
LANDES
& PERIGORD ‘&
Q) WDk egm
e QUERCY

Foie gras canard éveiné extra -

sélection du chef France 500 gr

Foie gras canard entier sud ouest
bocal 180gr

GODARD

SPECIALISTE DU FOIE GRAS

Graisse de canard 350 gr




Croissant rolls noix st jacques 120gr 2*4 dlc 10J

Feuilleté st jacques fondue poireau 120 gr 6*2
DLC 15J

’,' 5 i “,‘- | ‘ “ .\ A “
B ALV

) Feuilleté poulet morille 120 gr 3*4 DLC 18




Bouchée a la reine 150gr
3%2 DLC 10J Bouchée st jacques 150gr 2*4 DLC 10J Bouchée poulet morille

150gr 2*4 DLC 10J

Croustade st jacques
160gr*6 DLC 10J

Quiche 11 cm *42 Cro(te a bouchée 8 cm *72

Feuilleté étoile écrevisse 120gr 3*2 DLC 10J




Tourte rustique poulet cépes 150 gr *8 17 | Tourte pintade champignons 150 gr *8
DLC 15) , ./ DLC15)




Coquille st jacques risotto
truffe 100gr *6 DLC 10J

Cassolette écrevisse
julienne légume
130gr*6

Coquille st jacques risotto Cassolette fruit mer cépe
chorizo100gr *6 DLC 10J 140 gr 6*2 DLC 14)

¥

Coquille st jacques Bretonne 140gr *6 DLC 10J

Cassolette st jacques gambas
sauce chorizo poivron rouge
140 gr 6*2 DLC 14)

Cassolette volaille morille

chablis 130gr*6

S

2 “:A % 7 .
3“ \ Cassolette écrevisse sauce langouste
1

8 | Riesling 140 gr 6*2 DLC 14)



Ballotine pintade
Pommeau Normandie
2,5 kg DLC 27)

Ballotine dinde forestiére
3,3 kg DLC 27J

Ballotine canard figues 2,5 kg
DLC 27)

Ballotine sanglier airelles Ballotine perdrix whisky miel
vin de cahors 2,5 kg DLC 2,5 kg DLC 27)

Ballotine creme de foie de canard

Ballotine filet mi 1,9 kg DLC 25)
et pistaches 1,9 kg DLC 25) ariotine fiet mignon &




\{"ﬁf )

VIANDES
FRANCAISES

Galantine Charcutiére de Cerf grand veneur
avec médaillon 3 kg DLC 24)

VIANDES
FRANCAISES

Galantine Charcutiéere de Caille aux citrons
confits avec médaillon 3 kg DLC 24)

VIANDES
FRANCAISES

Galantine Charcutiére de Chapon aux truffes
avec médaillon 3 kg DLC 24)

s DLC 24)

VIANDES
FRANCAISES

Galantine Charcutiére de Poularde aux girolles
avec médaillon 3 kg DLC 24)

VIANDES
FRANCAISES

Galantine Charcutiére de Chapon aux girolles
sans médaillon 3 kg DLC 24)

VIANDES
FRANCAISES

Ballotine Faisan pistachée avec médaillon 3 kg

N
¥

/




PRUNIER %

CHARCUTERIE FAMILIALE - 1931

Ballottine de Chapon

aux Givolles

Ballotine de Noél
Ballotine de Noél Chapon aux Glr0||es‘g<‘

Canard pistaché 4 tr *8 DLC 16)

4 tr *8 DLC 16)

PRUNIER Ed

,;

CHARCUTERIE FAMILIALE - 1931

'

Ballotine de Noél
\.\ Faisan au Cognac
‘4tr *8 DLC 16J

Galantine Caille citrons confits
4 tr *8 DLC 12J

VIANDES
FRANCAISES

VIANDES
» FRANCAISES

PRUNIER

B ’ VIANI
e e — oo FRANCAISES

Ballotine de Noél
Chevreuil aux Cepes
4 tr *8 DLC 16J




Terrine Lapin pistache
foie gras 3,5 kg DLC 21)J

Terrine Caille raisins secs
1,7 kg DLC 21)

Terrine gres poularde

cépes 1,5 kg DLC 27 ‘ :

Terrine de sanglier aux pistaches 2,8 kg
DLC 21)J

Terrine Chevreuil 1,7 kg
DLC 21)

Terrine sanglier 1,7 kg
:'_.:.“ \“‘?LC 21 Terrine lievre Cognac

1,7 kg DLC 21J




Rillette pur Canard
Paté a I'ancienne : terrine foie canard au jus de truffe de la st Jean
20% FG Canard 130 gr*20 3% aromatisée 125 gr*24

Terrine campagnarde au
jus de truffe noire
aromatisée 130 gr*20

Délice de canard :
terrine au foie de canard Millefeuille de pintade foie

20% FG Canard 130 gr *20 gras
20% FG Canard 310gr *6

|;4.n ADES 7

Metriseg o Samsl
Nt Bais e Genittte. O

Terrine sanglier aux baies de
Genievre 175 gr *6 DLC 1AN

Terrine Canard au Monbazillac
175 gr*6 DLC 1AN

Terrine forestiére aux cépes
175 gr*6 DLC 1AN

Terrine foie volaille a
7 I’Armagnac 175 gr*6 DLC 1AN

Terrine lapin au Chablis
175 gr*6 DLC 1AN




CANARD
FRANCAIS

CANARD
FRANGAIS

Mousse de canard rouleau 1,5 kg DLC 21J plastique 2,4 kg DLC 24)

Mousse d’oie aux Cépes rouleau
1,5 kg DLC 24)

F—II—Y___f s 3
'PRUNIER .

e

CANARD

i
AN —_
e wb

VIANDES
FRANGAISES
a2

Mousse de canard aux pommes
caramélisées et au Calvados ter

Y < Mousse pur canard et rillettes du Mans
2 médaillons ~
W 2*50GR*8DLC19) ' ¢\

FRANGALS
,J Mousse de canard aux pommes |
- caramélisées et au Calvados
140GR *8 DLC 12J

Mousse pur canard 2 médaillons
2*50 GR *8 DLC 19)

CANARD
FRANGAIS

Rillettes d’oie bliche
Sur plat avec kit déco 2 kg
DLC 16J

24 ; Rillettes d’oie marmite étoilée 2,2 kg DLC 16]I




% paté crolte pintade morille
% paté crolte Francomtois chaplg n0|r bLC 22]
morilles DLC 21J Y

P&té cro(ite pintade morille
champignon noir
100gr * 10 DLC 13J

% paté crolte richelieu
¥: paté crolte saumon mousseline traiteur DLC 22J

poisson et légume DLC 22)J

/ !
1l /(LA

I ) omas . . _ % paté crolte cerf pomme
¥ paté crolte perdrix Beaujolais .
% paté crolte chevreuil airelle DLC 22 verte noisette DLC 22)

DLC 22J

% paté crolte volaille marron DLC 18)




Boudin blanc truffe 3%

120gr *15 DLC 10J [‘ Boudin blanc nature 120gr *10
: {_  DLC17)

Boudin blanc forestier
120gr *10 DLC 17)

Boudin blanc Morilles 2kg DLC 10J

Ny

Boudin blanc a ’Ancienne Champagne Boudin blanc Morille des Hautes-Vosges
des Hautes-Vosges *15 DLC 18) *15 DLC 18)

a _ _

Boudin blanc Champagne 26 | Boudin blanc Morille des Hautes-Vosges
des Hautes-Vosges *4 DLC 18J ../ r4DpLC18)




Raviole forestiere sauce
crémeuse aux cépes 120gr *15

>ﬁ%

Turban sole tropicale a la
creme de Whisky 200 gr *6
DLC 14)

Filet de dorade sauce beurre blanc
Sauternes 175 gr *5 DLC 14)

Garniture fruits de mer au Sauternes 120 gr *10
DLC 14)

. Filet de bar sauce écrevisses 200 gr *5
; DLC14)




Souris cerf sans os jus poivre Cognac

Fohdant de cerf sauce Pinot 150 gr env + 50 gr jus *10 DLC 14)
noir 170 gr *10 DLC 18J

Sauté chevreuil sauce grand veneur 165 gr *10

DLC 18) )
- Sauté sanglier sauce poivrade 170 gr *10 DLC 14)

3% Mijoté de marcassin sauce Brandy 170gr*10 DLC 14]]

Sauté de veau sauce créme et

' Sauté de porcelet sauce biere de Noél
trompette de la mort 190gr*10 DLC 14)J

/ etsirop d’érable 195 gr *10 DLC 14)




Sauté de dinde FR sauce aux marrons 210 gr *10
pc1a) B

Aiguillettes de canard FR sauce aux figues
200gr*10DLC14) || B

Chapon sauce foie gras aux morilles
200 gr *10 DLC 14)

Supréme de pintade jus corsé trompette
de la mort 225 gr *8 DLC 14)

Fondant de chapon farci sauce Riesling

: ; TN raisins blonds 215 gr *8 DLC 14)
Cuisse de canette FR sauce au vin de St ‘)‘“ \
29

Emilion 265 gr *8 DLC 14J [} B %‘ )



Risotto crémeux arorhatisé
saveur truffe 125 gr *12 DLC
14)

5 f S | =

Fondue de poireau aux girolles
125 gr *12 DLC 18]

‘e

e
Embeurrée de pomme de terre Purée butternut et noisettes
aux morilles 125 gr *12 DLC 14) 125 gr *12 DLC 14)

Fricassée de cépes 100 gr*20
DLC 14)




Charéulor
GRAT POWMES DF TERRE | (7%

Gratin pomme de terre
aux morilles 340 gr DLC 21)

Sauce beurre blanc 1kg
DLC 14)

Sauce forestiére 1 kg DLC 14J

(, /Itvl)'(‘llﬂ wnr

Gratin pommes de terre
a la truffe 1% 340 gr DLC 21)

Sauce crustacés 1kg
DLC 10J

TILLLLXIIT
e

ECRASE
DE PATATE DOUCE
Dt demisles:

P

e

Ecrasé de patate douce
et éclats de noisettes
340 gr DLC 21J

Sauce grand veneur 1lkg
DLC 18J

e ‘A

Sauce créme de morilles 1 kg
DLC 18]




&

pout W personnes

e * e

Bloc de foie gras de canard 30%

France l l

S ..’ e

Ravioles forestiéres sauce
crémeuse aux cepes

S ¢ ———

Sauté de porcelet sauce biére de
Noél et sirop d'érable
Purée de butternut et noisette
Marrons cuisinés

I “Q w ]
pout = personnes

Bloc de foie gras de canard 30%

France l l

4

Filet de dorade sauce beurre
blanc Sauternes
Risotto au parmesan AOP
et champignons de Paris

<%

Supréme de pintade jus corsé
trompettes de la mort
Fondue de poireaux aux girolles
Embeurrée de pommes de terre

aux morilles




Coeur Rumsteack

Ris de veau

Filet mignon porc

Filet mignon de veau

Paleron de veau




VOLAILLE
FRANCAISE

Chapon fermier Le Bocager
LR pac nu 2,5/4kg DLC 10J

Poulet Fermier pattes bleues
I’Authentique 1,7/2kg DLC 8)J

Petit Chapon Fermier
LR pac 2,2 kg DLC 10J

Paupiette melon de Chapon
morilles armagnac s/at 200 gr * 6

ROt % ch farci Morill
6ti %2 chapon farci Morilles DLC 10

Armagnac barq s/at 1,3 kg DLC 10J

Filet de Chapon a/peau
300/400 gr *4 DLC 10/

~on

¢ \ Cuisse de Chapon 500/600 gr

/ *4 DLC 10J

Supréme de Chapon
350/500 gr *4 DLC 10/




VOLAILLE
RANCAISE

Cuisse de Pintade confite
160/220GR *4 dlc 240j

Ballotin de Pintade farci forestiere
barqg s/at 200/250 gr *4 DLC 10J

Paupiette Pintade truffe 175/200gr
*8 DLC 10J

Supréme de Pintade s/v 180/200 gr
*10 DLC 10J




Cuisse de Canard cuite confite s/v *6 1,9 kg dlc 30j

e o

Filet de canard
entier fumé

Filet de canard avec peau 350/400 gr

Filet de canard fumé entier
s/v 300 gr *1 dlc 21
Filet de canard fumé tranché s/v — _
90 gr 15tr *1 dlc 301 : FCol  Paupiette de canard

LS WP; farce figue et poitrine
LY

A =3

‘:‘:
VOLAILLE
FRANCAISE

Paupiette de Canard
figues poitrine fumée
s/ at 180 gr *6 dlc 10j

Cuisse Canette farcie orange
250 /300 gr s/at *5 dlc 10j




{9

VOLAILLE
FRANCAISE

Suprémes et cuisses de
poularde
a commander en parité

Supréme de Poularde s/v *2 dlc
12]

Poularde Fermiére LR
Le Bocager 1,6/2,6 kg pac dlc 9j

Dinde Fermiere Le Bocager
pac 2,3/ 4,2 kg dlc 10j

Farce Dinde morilles
Armagnac 1 kg s/v dlc 10j

Ballotin de dinde

marrons raisins s/at o
300 gr *4 dlc 10j &4‘
37 | Farce Dinde Forestiére 1 kg s/v dlc 10j




Retrouvez tous les
produits pour une
raclette réussie !
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ALAISONS

9 Rue de Bourgogne - 52400 BOURBONNE LES BAINS
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