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Huitres Marennes d’Oléron Charente Maritime
Fines de Claires
Direct du producteur « Chez Linda » Bourcefranc le Chapus




SUR LE CHEMIN DES CAUSSES
Carton Pigeonnier Quercynois 135 x 68 x 245

Terrine Quercynoise 90g Conserve Bocal TO

Terrine Campagne au Piment d'Espelette 90g Conserve Bocal TO
Terrine de Porc au Magret Fumé 90g Conserve TO

Autollant Transparent Antiviolabilité 2,5 x 4 cm

O2C.Etig Sur le Chemin des Causses

LE REGAL DES CAUSSES

Carton Maison desCausses 170 x 90 x 245 mm

Papiton de Canard au Foie Gras et Vin de Gascogne 180g
Terrine de Noél aux Epices Douces 180g Bocal

Terrine de Gaston Bocal 180g

Terrine de Lulu & I'Ail Rose Bocal 180g

Autollant Transparent Antiviolabilité 2,5 x 4 cm

O2C.Etig Le Régal des Causses

L'HERITAGE GOURMAND

Barquette Rouge Festive 330 x 246 x 70

Frisure Kraft PM MM

Papiton de Canard au Foie Gras et Vin de Gascogne 180g
Terrine de Lulu @ I'Ail Rose Bocal 180g

Terrine de Gaston Bocal 180g

Le Voyage des Sens Malbec Rouge 75 ClI

Le Comte de Meyrac IGP Comte Tolosan Rouge 75 ClI
Marquis de Castelnau IGP Landes Blanc Moélleux 75 ClI
Folie a I'Abricot Meringue 50g

Truffettes Cookie Sachet 35g

O2C.Etig I'Héritage Gourmand

LE PANIER DU GOURMET

Panier Métal Rectangle Tissu et Noeud créme 35 x 25 x 13

Frisure Kraft GM

Bloc de Foie Gras de Canard du Sud QOuest Conserve Bocal 130g
Terrine Campagne au Piment d'Espelette 180g Conserve Bocal TO
Terrine Quercynoise 180g Conserve Bocal TO

Terrine de Noél aux Epices Douces 180g Bocal

Le Comte de Meyrac IGP Comte Tolosan Rouge 75 ClI

Tour des Augustins Tolosan Moélleux IGP 75 ClI

Présentation Papier Fleuriste Seau en Zinc ou Panier Métal

Noeud cadeau a tirer Coloris Rouge

O2C. Etiq Le Panier du Gourmet

DROIT AU BUT

Coffret Bois 3 Compartiments 323 x 278 x 90

3 Boules de Pétanque + Cochonnet + Métre
Bergerac Rouge AOP Chevalier Grand Claud 75 ClI
Comte de Meyrac IGP Comte Tolosan Rosé 75 ClI
O2C. Etiq Droit au But

LA TRIPLETTE DE GASTON

Coffret Bois 3 Compartiments 323 x 278 x 90

3 Boules de Pétanque Cochonnet et Ruban Mesureur

Tire Bouchon malin

Rillettes de Canard France aux Cepes 180g Conserve Bocal
Rillettes de Canard France au Piment d'Espelette 180g Conserve Bocal
Terrine de Porc au Magret de Canard Fumé 180g Conserve TO
Terrine de Cerf au Vin de Cahors 180g Conserve Bocal
Marcillac Rouge Cuvée Tradition 2020 Médaille Bronzg-75-Cl

W,

O2C. Etiq La Triplette de Gaston \




Verrine pesto tomate

parmesan 8*4 DLC 35) 1’?@/ Taery

| NS il

Verrine duo saumon citron
aneth 2*6 DLC 10J

Verrine st jacques
colin tartare tomate
basilic 8*4 DLC 35)J

)_

Verrine tomate marinée
noix st jacques 2*6 DLC
10J

Verrine chevre

gaspacho légumes 2*6 Verrine saumon délice
DLC 10J d’avocat fromage frais 2*6
DLC 10/

Verrine tartare tomate
thon 2*6 DLC 10J

Verrine bloc foie gras o Verrine avocat

% RA b
canard pomme creme }# \ cocktail crevettes 2*6
marron 4*4 DLC 10J

) DLC 10J




Etoile briochée st jacques Mini brioche damier st jacques

430gr*2 DLC 10 290gr*2 DLC 10 Mini bouchée froide bloc foie gras

2*16 DLC 6J

Sapin brioché lardon fromage 48 Petits fours 670GR DLC 10J

Sapin brioché st jacques 430gr*2 DLC 10J

430gr*2 DLC 10J

Mini préfou festif st jacques-

saumon-ail persil 375gr*2 DLC 10J | Feuilleté saumon 350 gr *4 DLC 18]
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Saucisse costumée 350 gr *4 DLC 18)
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Grignotons 500gr*4 DLC 45) :

Nature, chorizo

parmesan, noix, poivre

ya 24 Petits fours de la mer *4




Tartare légume 1,5kg
DLC 17)

IR

Tartare concombre

1,5kg DLC 14)

Marinade gambas
persillade 1,5 kg
DLC 14)

Marinade gambas
escabeche 1,5 kg DLC 14)

- R

Perle océane 1,5 kg DLC 14)







48 Escargots belle grosseur barquette
*8 DLC 14)
Recette a la Bourguignonne

Escargots de Bourgogne belle
grosseur verrine 5 dz Beurre d’Escargot rouleau 250 gr DLC 21)

ROMANZINI

L ROMANZINI
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ESCARGOTS
de BOURGOGNE
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ESCARGOTS

de BOURGOGNE

Escargots 5 dz

Coquilles escargots
belle grosseur 1440

Escargots 10 dz




CHAMBON 8 MARREL
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Morilles traiteur 500 gr -

Morilles Spéciale : : - :
s/queue 500 gr it gt B

|
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Brisures de truffes Mélanosporum
Coffrets de 12 bocaux de 12,5g

Goserutto di

Yrma

SPECK z by
- SPECK
" sancsmx |
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% Jambon Serrano
11 mois 2,5 kg

Jambon de Parme 12 mois \“‘ %2 Jambon Speck Montagne
5,5 kg / 12 semaines 2,5 kg




Filet saumon farci mousseline crevette

Truite de Bretagne farcie mousseline homard orétranché 2 kg DLC 42)

prétranchée 2,8 kg DLC 42)

Saumon fumé Norvégien tranché
1 kg dlc 14)




Terrine filet saumon oseille 1,5 kg DLC 42)

Terrine écrevisse
armoricaine 1,5 kg DLC 42)

Terrine 3 crustacés

1 ”;@l i Y oL} ?
Terrine st jacques Normande 1,5kg DLC 28]

R

| . F \  DoAme coeur homard américain
Terrine st jacques 1,5kg DLC 42) %13 i et Champagne 980 gr DLC 30)J




Foie GrAs DE CANARD
ENTIER

pu SUD-OUEST

o 2 : 20/24 5
w pors NeT :
sant SO Z;

1000g

Moussy: pi Foie
DE CANARD 0
* Fou: Gras pi CANEE

A Cuit
g JARREL

e

Foie Gras
De CANARD
ou Sup-Quest
Cru ExtrA

~ SELECTION

Mousse de foie de canard
50% de foie gras 310 gr

Foie gras canard éveiné extra
sélection du chef France 500 gr

Foie gras canard entier sud ouest
bocal 180gr

Graisse de canard 350 gr




Soufflé fromage *9 DLC 15)

Feuilleté ris veau 100 gr 6*2 DLC 18J

Feuilleté poulet morille 120 gr 3*4
DLC 18)

Feuilleté st jacques fondue poireau 120 gr 6*2
DLC 15J

N

\ Paté chaudvchevretjil_;a'irelle 130 gr 2*8 DLC

-/ 18]




Bouchée a la reine 150gr
3*2 DLC 10J

Bouchée st jacques 150gr Bouchée poulet morille
2*4 DLC 10J 2*4 DLC 10J

Feuilleté poulet écrevisse 120 gr 3*4 DLC 18) _
Croustade st jacques Feuilleté perdrix poivre vert

160gr*6 DLC 10 100 gr 2*8 DLC 21J

Cro(te a bouchée
8cm *72

o

Roulé torsadé 5 cm %™ G
Tarte sablée bord droit  * 4 5 ¢m *90 \ Feuilleté étoile écrevisse

9,5 cm beurre *108 / 120gr 3*2 DLC 10!




Tourte pintade champignons 150 gr *8
-,/ DLC15)

Tourte rustique poulet cépes 150 gr *8
DLC 15)




truffe 100gr *6 DLC 10J chorizo100gr *6 DLC 10J panais céleri homard
100gr *6 DLC 10J

Coquille st jacques Normande
140gr 4*2 DLC 10) Coquille st jacques Bretonne
140gr *6 DLC 10)

Cassolette fruit mer cepe
140 gr 6*2 DLC 14)

Cassolette écrevisse
julienne légume
130gr*6

Cassolette
volaille morille
chablis 130gr*6

Cassolette st jacques

gambas sauce chorizo Cassolette écrevisse sauce langouste Riesling

poivron rouge 140 gr o~ 140gr6*2 DLC 14)

6*2 DLC 14J ;
&




Ballotine volaille pleurotes
mirabelles 2,5 kg DLC 27)

Ballotine dinde forestiere
3,3 kg DLC 27)

Ballotine canard figues 2,5 kg
DLC 27)

Ballotine sanglier airelle

vin de cahors 2,5 kg DLC 27 Ballotine perdrix whisky

miel 2,5 kg DLC 27J

Ballotine creme de foie de
canard et pistaches 1,9 kg
DLC 25

Ballotine filet mignon
1,9 kg DLC 25)

e




Galantine Charcutiere de Cerf grand
veneur avec médaillon 3 kg DLC 24) Galantine Charcutiere de Poularde

aux girolles avec médaillon 3 kg DLC

Galantine Charcutiere
de Chevreuil aux cepes
avec médaillon 3 kg

DLC 24)J Galantine Charcutiére

de Chapon aux girolles
sans médaillon 3 kg
DLC 24)

Galantine Charcutiere de Volaille a la fine
Champagne avec médaillon 3 kg DLC 24)

Galantine Charcutiere de Pintade au
Sauterne avec médaillon 3 kg DLC 24)




Ballotine de Canard a l'orange

avec médaillon 3 kg DLC 24)

CHARCUTERIE FAMILIALE - 1931

e = »

Ballotine de Noél
Canard pistaché
4 tr *8 DLC 16J

Ballotine de Faisan pistachée
avec médaillon 3 kg DLC 24)

; Ballottine de Chapon

o
aux Givolles

L _
) Ballottine de Faisan

au Cognac

Ballotine de Noél Ballotine de Noél

Chapon aux Girolles . & ™. Fajsan au Cognac
4tr*gplC16) 4 V4 tr *8 DLC 16/

21

Ballotine de Noél
Chevreuil aux Cépes
4 tr *8 DLC 16J

-~



Terrine gres poularde
cepes 1,5 kg DLC 27)

Terrine de sanglier aux pistaches 2,8 kg
DLC 21)

Terrine Lapin pistache
foie gras 3,5 kg DLC 21)

Terrine Chevreuil 1,7 kg Terrine sanglier 1,7 kg
DLC 21J S DLC 21 s
Terrine Caille raisins secs &{‘ \ Terrine lievre Cognac

\
1,7 kg DLC 21) %‘22 } 1,7 kg DLC 21J




Terrine campagnarde au
jus de truffe noire
aromatisée 130 gr*20

20% FG Canard 130 gr*20

Délice de canard :
terrine au foie de canard (_
20% FG Canard 130 gr *20 ~=
nn(‘\l')l\ -

Terrine forestiére aux cepes
175 gr*6 DLC 1AN

Terrine Canard au Monbazillac
175 gr*6 DLC 1AN

Terrine lapin au Chablis

175 gr*6 DLC 1AN
I S

!i F“ N
e \'\’

Terrine chevreuil aux
Airelles175 gr*6 DLC 1AN

Paté a I'ancienne : terrine foie canard

Rillette pur Canard
au jus de truffe de la st Jean
3% aromatisée 125 gr*24

Millefeuille de pintade foie gras
20% FG Canard 310gr *6

Terrine sanglier aux baies de
Geniévre 175 gr *6 DLC 1AN

Terrine foie volaille a
I’Armagnac 175 gr*6 DLC 1AN




Mousse de canard rouleau 1,5 kg Mousse pur Canard
DLC 21J ter plastique 2,4 kg

Ny DLC 24)

Mousse d’oie aux Ceépes
rouleau 1,5 kg DLC 24)

Mousse de canard aux pommes
caramélisées et au Calvados ter
plastique 1,4 kg DLC 24)

Mousse de canard aux pommes
caramélisées et au Calvados
1tr 170GR *8 DLC 16J

Rillettes d’oie blche
Sur plat avec kit déco 2 kg
DLC 16)J

Rillettes de Canard bliche
Sur plat avec kit déco 2 kg DLC 16J

y Rillettes d’oie marmite étoilée 2,2 kg

Rillettes de Chapon Marmite étoilée
DLC 16!

2,2 kg DLC 16)




% paté crolte richelieu
traiteur DLC 22)

% paté crolte Francomtois % paté crol(te pintade morille
morilles DLC 21) chamnionnn nair DIC 221

% paté crolte saumon
mousseline poisson
et légume DLC 22)J

¥, paté crolte perdrix Beaujolais
DLC 22J

ool ) % paté crolte cerf pomme
% paté cro(te chevreuil airelle verte noisette DLC 22)

DLC 22) P AR By

/ % paté crolte chapon forestier DLC 18]




Boudin blanc truffe 3%
120gr *15 DLC 10J

| ; Boudin blanc nature 120gr *10
G DLC 17

Boudin blanc forestier
120gr *10 DLC 17)

Boudin blanc Morilles 2kg DLC 10)

Boudin blanc a ’Ancienne Champagne Boudin blanc Morille des Hautes-Vosges
des Hautes-Vosges *15 DLC 18J *15 DLC 18J
¥ | |
Boudin blanc Champagne Boudin blanc Morille des Hautes-Vosges *4
des Hautes-Vosges *4 DLC 18] 26/ picis




Raviole forestiére sauce crémeuse
aux cépes 120gr *15 DLC 14)

Garniture fruits de mer au Sauternes 120 gr *10
DLC 14)

Turban sole tropicale a la
créme de Whisky 200 gr *6
DLC 14)

Filet de dorade sauce beurre blanc f"

Sauternes 175 gr *5 DLC 14) Filet de bar sauce écrevisses 200 gr *5

DLC 14)




Fondant de cerf sauce Pinot
noir 170 gr *10 DLC 18J

Sauté chevreuil sauce grand veneur 165 gr *10
DLC 18J

% L0 RO P
- S v s

Sauté d’autruche sauce agrumes 190 gr *10 DLC 14J

Pavé de veau sauce morilles 200 gr *8
DLC 14)

Souris cerf sans os jus poivre Cognac
150 gr env + 50 gr jus *10 DLC 14)

Sauté sanglier sauce poivrade 170 gr *10 DLC
14)

)

", Sautéde porcelet sauce biere de Noél
et sirop d’érable 195 gr *10 DLC 14)




Sauté de dinde FR sauce aux marrons 210 gr *10
DLC 14)

Supréme de pintade sauce Riesling et
cépes 225 gr *8 DLC 14)

Cuisse de canette FR sauce au vin de St
Emilion 265 gr *8 DLC 14J

., cranberries 215 gr *8 DLC 14)

Aiguillettes de canard FR sauce aux figues
200 gr *10 DLC 14J

Chapon sauce foie gras aux morilles
200 gr *10 DLC 14)

Fondant de chapon farci sauce porto et




Risotto crémeux arorﬁatisé
saveur truffe 125 gr *12 DLC 14)

Fondue de poireau aux girolles
125 gr *12 DLC 18]

B 5 5 T
Embeurrée de pomme de terre aux

Purée butternut et noisettes
morilles 125 gr *12 DLC 14) 125 gr *12 DLC 14)

Fricassée de cepes 100 gr*20
DLC 14)




Charculor ) {2} Charculor

Gratin pommes de terre

3 la truffe 1% 340 gr DLC 21J Ecrasé de patate douce
. et éclats de noisettes

340 gr DLC 21)

Gratin pomme de terre
aux morilles 340 gr DLC 21)

Sauce beurre blanc 1kg

Sauce crustacés 1kg
DLC 14)

DLC 10J Sauce grand veneur 1kg

DLC 18I

e A

Sauce creme de morilles 1 kg
DLC 18)

Sauce forestiere 1 kg DLC 14)




Bloc de foie gras de canard

France
*

Garniture de fruits de mer
*
Sauté de dinde (France)

aux marrons
Embeurrée de pommes de terre

\%fFondue de poireaux aux girolles '
L;& jﬁﬂ

Bloc de foie gras de canard

France
*

Turban de sole tropicale
Risotto crémeux aromatise
saveur truffe
*

Fondant de chapon(France)
sauce foie gras et morilles
Marrons cuisinés
“;\\ﬂpurée de butternut et noisettes
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Coeur Rumsteack

Filet de Boeuf 3/4 kg

Ris de veau

Filet mignon porc

Filet mignon de veau

Paleron de veau




Chapon fermier Le Bocager

Oie Fermiere LR 2,7 kg/4,7 kg LR pac nu 2,5/4kg DLC 10)

DLC 10

R6ti %2 chapon farci Morilles
Armagnac barq s/at 1,3 kg DLC 10J

Cuisse de Chapon 500/600 gr
*4 DLC 10J

Petit Chapon Fermier LR pac

Paupiette melon de Chapon morilles 2,2 kg DLC 10 B W
armagnac s/at 200 gr * 6 DLC 10J 7 i b

fad

Filet de Chapon a/peau
300/400 gr *4 DLC 10J

Poulet Fermier pattes
bleues LR I'Authentique

Cuisse de Pintade confite i
Chapon de Pintade 1,7/2kg DLC 8J

160/220GR *4 dlc 240j Fermier LR pac 1,8 kg
DLC 9]

Supréme de Chapon
350/500 gr *4 DLC 10J

Paupiette Pintade truffe *8 DLC 10J

VN Supréme de Pintade

\ s/v 180/200 gr *10 DLC
10J

Ballotin de Pintade farci forestiére
barqg s/at 200/250 gr *4 DLC 10J




Filet de canard fumé

tranché s/v 90 gr 15tr s/v 300 gr *1 dlc 21;

*1 dlc 30j

Cuisse Canette farcie
orange 250/ 300 gr
s/at *5 dlc 10j

Supréme
de Poularde
s/v *2 dlc 12]

Farce Dinde Forestiere

1 kg s/v dlc 10j

Filet de canard avec peau
350/400 gr s/v *2 DLC 12J

Filet de Canard avec peau
350/400 gr vrac DLC 7J

Filet de canard fumé entier

Y - "o MAC “b
. . SV e

Cuisse de Canard confite
s/v *5 1,6 kg dlc 30j

\‘)\{

y

3- Paupiette de Canard

figues poitrine fumée
s/ at 180 gr *6 dlc 10j

Cuisse de Canard s/v
300 gr *2 dlc 12j

Poularde Fermiére LR
Le Bocager 1,6/2,6 kg pac dlc 9j

Cuisse de Poularde s/v *2
dlic 12]

Suprémes et cuisses
de poularde a

Caille 250/300 gr
*10 dlc 10j

Farce Dinde morilles Armagnac 1 kg s/v
dic 10j "N Ballotin de dinde

3‘*‘ \ marrons raisins s/at

% ] 300 gr *4 dic 10j
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SALAISONS BOURBONNAIE

9 Rue de Bourgogne - 52400 BOURBONNE LES BAINS
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Tél: 03259019 49

salaisons.bourbonnaises@orange.fr
www.salaisons-bourbonnaises.fr

Toutes les phot
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